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Кумарин – вещество растительного происхождения, содержится
в сырье, традиционно используемом в пищевой и парфюмерной промышленности как
натуральная ароматическая добавка. Экспозиция человека к кумарину не была
в достаточной степени оценена, поскольку систематические исследования потребления
продуктов, содержащих корицу, отсутствуют.

ТОКСИКОЛОГИЧЕСКАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА

ВВЕДЕНИЕ

TDI = 0-0,1 мг/кг массы тела (EFSA)

Дети (15 кг)
6 маленьких коричных
звездочек

Взрослые (60 кг)

24 маленькие коричные
звездочки

в день

Международная
карта химической
безопасности гепатотоксичностью

возможно канцерогенным
действиемкумарин обладает

РЕГУЛИРОВАНИЕ ЕАЭС

ТР ТС 029/2012 при
производстве пищевой
продукции.

КУМАРИН
В приложении к ТР ТС 035/2014

при производстве табачной
продукции

50 мг/кг в хлебобулочных изделиях
с использованием корицы
15 мг/кг в хлебобулочных изделиях
20 мг/кг в сухих завтраках из зерновых,
включая мюсли

5 мг/кг в десертах

Приложением 20 допускается: Важно отметить

Действие ТР ТС 035/2014
не распространяется
на некурительные табачные
изделия.

ЗАКЛЮЧЕНИЕ
В ЕАЭС кумарин регулируется ТР ТС на пищевую продукцию, косметику

и табачные изделия. Алиментарная экспозиция связана прежде всего
с потреблением корицы, данные о реальном потреблении продуктов,
содержащих ее, отсутствуют, ---> неопределенность в оценке риска.
Ингаляционное поступление кумарина возможно в связи с его
обнаружением в табачных матрицах и жидкостях для электронных
сигарет. Разработка метода определения кумарина в пищевой
и табачной продукции является актуальной.


