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Исследования выполнены в рамках задания 02.13. «Разработать и внедрить метрологически аттестованные ме-

тодики измерений содержания консервантов (дифенила, орто-фенилфенола, натамицина) в пищевой продукции»

подпрограммы «Безопасность среды обитания человека» ГНТП «Научно-техническое обеспечение качества и 

доступности медицинских услуг», 2021-2025 годы 

Применение разработанной метрологически

аттестованной методики измерений массовой 

концентрации консервантов орто-фениленола и 

дифенила в фруктах методом высокоэффективной 

жидкостной хроматографии с флуоресцентным 

детектированием (АМИ. МН 0190-2024)

позволит повысить  эффективность контроля 

безопасности пищевой продукции растительного 

происхождения, присутствующих на рынке 

Республики Беларусь 

Орто-фенилфенол (ОФФ) используется в качестве фунгицида для борьбы с

болезнями сельскохозяйственных культур;

в качестве консерванта для защиты от плесени плодов цитрусовых, особенно тех,

которые дозревают в упаковке, и для обработки самой упаковки при транспортировке

фруктов и их хранении.

ОФФ способен проникать в кожуру, также следы данного соединения находят в

мякоти фруктов

Орто-фенилфенол (ОФФ) используется в качестве фунгицида для борьбы с

болезнями сельскохозяйственных культур;

в качестве консерванта для защиты от плесени плодов цитрусовых, особенно тех,

которые дозревают в упаковке, и для обработки самой упаковки при транспортировке

фруктов и их хранении.

ОФФ способен проникать в кожуру, также следы данного соединения находят в

мякоти фруктов

ОФФ и ДФ проявляют канцерогенные свойства, могут вызвать химический

ожог кожи. Раздражают слизистую оболочку носа, глаз, дыхательных путей.

В больших дозах способны вызвать рвоту, судороги, заболевания печени и

почек, аллергию.

Содержание ОФФ и ДФ нормируется в ТР ТС 029/2012 «Требования

безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических

вспомогательных средств»

содержание консервантов в цитрусовых не должно превышать 12 мг/кг

(ОФФ) и 70 мг/кг (ДФ)
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5,1 6,1 14 17 19

Таблица 1 – Рабочие характеристики и показатели точности измерений методики измерений

100 образцов 

фруктов

Исследовано

59 образцов фруктов 

(цитрусовых)
41 образцов фруктов 

(не цитрусовых)

19 образцах цитрусовых обнаружили ОФФ (от 

0,18 до 5,07 мг/кг) 

Содержание ОФФ в цедре было в 1,5–3,5 раз 

выше по сравнению с содержанием ОФФ в 

целом фрукте (цедра + мякоть), что ниже ПДК 

(14 мг/кг)

1 образец цитрусовых содержал ДФ (5,32 мг/кг 

в цедре лимона), что ниже ПДК (70 мг/кг)

ОФФ и ДФ не обнаружены  


